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è êàæäûé äåíü áóäåò 
îñîáåííûì

ÄÀÐÛ ÌÎÐß ÍÀ ËÜÄÓ
Ïðåäëîæåíèå ìîæåò ìåíÿòüñÿ

â çàâèñèìîñòè îò ñåçîíà âûëîâà  

Ïëàòà ñ äàðàìè ìîðÿ íà 1 ïåðñîíó/ íà 2 ïåðñîíû 35.00 ˆ/ 63.00 ˆ
Ó
èñïàíñêèå ìèäèè, ìîëëþñêè Razor, Bulot è Clams

ñòðèöû Creuses TG è Bretagne, ðîçîâûå êðåâåòêè, êîðîëåâñêèå êðåâåòêè,

Êîðîëåâñêàÿ ïëàòà ñ ìîðåïðîäóêòàìè (ðåêîìåíäóåì íà 2 ïåðñîíû)  121.00 ˆ
Óñòðèöû Creuses TG, Bretagne, êàíàäñêèé îìàð, ðîçîâûå êðåâåòêè,
êîðîëåâñêèå êðåâåòêè, èñïàíñêèå ìèäèè, ìîëëþñêè Razor, Bulot è Clams

Ìîëëþñêè Bulot 100ã  3.50 ˆ

ÒÀÐÒÀÐ È ÊÀÐÏÀ××Î
Êàðïà÷÷î ïîäàåòñÿ ñ òîìàòíîé ñàëüñîé.
Òàðòàð ïîäàåòñÿ ñ îëèâêàìè, êàïåðñàìè

è ïåðåïåëèíûì æåëòêîì
Òóíåö 8.90 ˆ

Ìîðñêèå ãðåáåøêè  10.90 ˆ

Ìîðñêîé îêóíü (sea bass)  10.90 ˆ
 
Àðêòè÷åñêàÿ òðåñêà 7.90 ˆ

Øîòëàíäñêèé ëîñîñü 7.50 ˆ

Þæíî-àìåðèêàíñêèå êðåâåòêè 6.50 ˆ

Mix – êàðïà÷÷î 11.70 ˆ
òóíåö ñ ñûðîì Parmigiano Reggiano è ëèñòüÿìè ðóêêîëû, øîòëàíäñêèé ëîñîñü ñ óêðîïîì 
è ëèìîííûì ìàñëîì, ñèáàñ ñ òîìàòàìè è ìàíãî, òèãðîâàÿ êðåâåòêà ñî ñâåæèì áàçèëèêîì 

?C

Ïëàòà ìîëëþñêîâ:

óñòðèöû Creuses Special, Bulot, Razor, Clams 
 35.00 ˆ

Ïëàòà

ðîçîâûå êðåâåòêè, êîðîëåâñêèå êðåâåòêè, íîãè êàì÷àòñêîãî êðàáà
 ðàêîîáðàçíûõ:  42.00 ˆ



è êàæäûé äåíü áóäåò 
îñîáåííûì

Ñàëàò îò øåô-ïîâàðà 19.00 ˆ 
ñ îñüìèíîãîì, äîìàøíèìè âÿëåíûìè òîìàòàìè,
îòâàðíûì êàðòîôåëåì è îâå÷üèì ñûðîì Manchego

Ìîðñêèå ãðåáåøêè  14.10 ˆ 
ñ çåëåíîé ñïàðæåé, ëèìîííûì ñîóñîì è ÷èïñàìè èç eggianoParmigiano R

Ñâåæèé ñûð Burrata  11.00 ˆ 
ñ àí÷îóñàìè Ranise, ñ ëèñòüÿìè ðóêêîëû è îëèâêîâûì ìàñëîì Terre dell` Abbazia

Çàïå÷åííûå óñòðèöû â ðàêóøêàõ  16.00ˆ

Escargot ïîëäþæèíû/ äþæèíà    6.00 ˆ/ 11.00 ˆ 

Escargot ñ ìàñëîì ñ ÷åñíîêîì è ïåòðóøêîé

Ìèäèè â ñîóñå èç áåëîãî âèíà ñ êàðòîôåëåì ôðè    1 1.50 ˆ

ÈÊÐÀ
 Ïîäà¸òñÿ ñ ÿéöîì, ëóêîì,

ñìåòàíîé è òîñòàìè Brioshe

’’Oscietra Classic’’ èêðà, 30ã  79.00 ˆ  
ìåñòî ïðîèñõîæäåíèÿ ×åðíîå, Êàñïèéñêîå èëè Àçîâñêîå ìîðå
                      
’’Elite’’ èêðà, 30ã  111.00 ˆ
âûñîêîêà÷åñòâåííàÿ èêðà Áåëîãî îñåòðà

’’ Venise’’ èêðà, 30ã  61.00 ˆ  
èêðà ïîëó÷åíà â ðåçóëüòàòå ñêðåùèâàíèÿ Ñèáèðñêîãî è Àäðèàòè÷åñêîãî îñåòðà

Èêðà ëîñîñÿ (Àëÿñêà), 50ã 15.50 ˆ

Èêðà ìàðñêîè ôîðåëè, 50ã  14.00 ˆ

ÇÀÊÓÑÊÈ    È ÑÀËÀÒÛ

Êàðïà÷÷î èç îñüìèíîãà 9.90 ˆ
ñ ïîëóâÿëåíûìè ïîìèäîðàìè ÷åððè, îòâàðíûì êàðòîôåëåì è îëèâêîâûì ìàñëîì

11.30 ˆ

Ñàëàò èç ðóêêîëû,  ëèñòüÿìè
ñ ôåíõåëåì, çàïå÷åííûìè ïîìèäîðàìè ÷åððè è æàðåíûì ìèíäàëåì

ñ ìîëîäûìè ñâåêîëüíûìè 
  

5.70 ˆ

Ñëåãêà îáæàðåííîå íà ãðèëå ôèëå òóíö
ñ êðåìîì èç ñûðà è ìàíãî, îáæàðåííûìè ôèñòàøêàìè è çàïå÷åííûìè â ïå÷è îëèâêàìè  

15.60 ˆ

 6.00 ˆ/ 11.00 ˆ

ñî øïèíàòîì,ñûðîì Parmigiano Reggiano è òðþôåëüíûì ìàñëîì 

Êàì÷àòñêèé êðàá íà ïàðó 22.00 ˆ
ñ áåëîé ñïàðæåé, ñíåæíûì çåë¸íûì ãîðîøêîì, êðåìîì èç àâîêàäî, ñàëàòîì mix è ôèñòàøêàìè
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Êàðòîôåëüíîå ïþðå    3.00 ˆ

Êàðòîôåëüíîå ïþðå ñ ÷¸ðíûìè òðþôåëÿìè           9.00 ˆ

Êàðòîôåëü ôðè    3.50 ˆ

Æàñìèíîâûé ðèñ 3.50 ˆ 

ÃÀÐÍÈÐÛ

Çàïå÷åííàÿ òûêâà è ñâåêëa
 ñ ãðåöêèìè îðåõàìè è ãðå÷åñêèì ñûðîì Ôåòà 

6.00 ˆ 

ÌßÑÍÛÅ ÁËÞÄÀ

Óòèíàÿ ãðóäêà â ñîóñå  
ñ ïøåíè÷íûì ðèçîòòî, Parmigiano Reggiano è îáæàðåííûìè êåäðîâûìè îðåõàìè

Bordo
                                                       

16.90 ˆ

ÃÎÐß×ÈÅ ÐÛÁÍÛÅ ÁËÞÄÀ

Ôèëå ìîðñêîãî îêóíÿ (Sea Bass) ñ áëèí÷èêîì
èç ðæàíîé ìóêè c   ïþðå èç öâåòíîé êàïóñòûîñåòðîâîé èêðîé è                                       

21.00 ˆ

Ìîðñêîé îêóíü (Sea Bass) çàïå÷åííûé â ñîëè (  
 ñåçîííû  îâîù  è ïîìèäîðíûì ôîíäþ

âð. ïðèã. ~ 40ìèí)
ñ òàðòàðîì èç õ åé                                        

29.00 ˆ

Ìîðñêèå ãðåáåøêè  ïþðå èç áàòàòà ñ öèäîíèåéñ                                          21.00 ˆ

Þæíî-àìåðèêàíñêèå êðåâåòêè, ìàëåíüêèå êàëüìàðû
â ëoãêoì òåñòå òåìïóðà ñ ñîóñîì Rui

è îâîùè
                                  

10.90 ˆ

Æàðåíûå ùåêè ìîðñêîãî ÷åðòà
ñ ìèíäàëüíûì òîìàòíûì ñîóñîì, ìàðèíîâàííûì ëóêîì øàëîò
è áëàíøèðîâàííûì øïèíàòîì â áåëîì âèíå

è 
                                  

14.70 ˆ

Ðåáðûøêè a

ïþðå èç ñåëüäåðåÿ è ñîóñîì Demi-Glase

âñòðàëèéñêîãî ÿãíåíêà
ñ ÷åñíîêîì è ðîçìàðèíîì, áåëûìè ãðèáàìè, áðóñíèêîé, 

                                                      

28.90 ˆ

Áëàíøèðîâàííûé øïèíàò    4.50 ˆ

Oâîùè:  íà ãðèëå / íà ïàðó/ áëàíøèðîâàííûå   4.90 ˆ

Ïîìèäîðû ÷åððè ñ êðàñíûì ëóêîì è ëèìîííûì îëèâêîâûì ìàñëîì 4.00 ˆ 

Áåëûå ãðèáû â àðîìàò  çåëåíèíîé 6.50 ˆ 
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ÄÅÑÅÐÒÛ

Ìàðöèïàíîâûé òîðò Gastronome ñî ñâåæèìè ÿãîäàìè è êëþêâåííûì ñîóñîì 6.50 ˆ

Àññîðòè ñîðáåòîâ    5.00 ˆ 
ëàéì/ ìàíãî/ êëóáíèêà/ ìàëèíà

Ìîðîæåíîå-àññîðòè 5.00 ˆ 
âàíèëüíîå/ ôèñòàøêîâîå/ êàðàìåëüíîå/ ÷¸ðíûé øîêîëàä

Ñûðíîå ïèðîæíîå 6.10 ˆ
ñ ñîóñîì èç ìàðàêóéè, ìàíãî, ñâåæåé ìàëèíîé è áèñêâèòàìè Sables Bretons

Êîêîñîâûé Panna Cotta 4.50 ˆ
ñ ìàëèíîâûì æåëå, ôèñòàøêàìè, äîìàøíèì ïåñî÷íûì ïå÷åíüåì è êóëè èç ëåñíûõ ÿãîä

Ãîðÿ÷åå øîêîëàäíîå ñóôëå 4.50 ˆ
ñ âàíèëüíûì ìîðîæåíûì

6.00  ̂ßãîäíûé Creme Fresh
c ìàëèíîâûì ìàðìåëàäîì è ìÿòíûì ñîóñîì 

Áëþäî ìîæåò ñîäåðæàòü êðóïû, ÿéöà, ìîëîêî, ñåëüäåðåé, ãîð÷èöà, ñåìåíà êóíæóòà, îðåõè
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